Carte des Vins

*Prix nets, service compris Volume en cl 12,5 50 75

VINS BLANCS

Vins Blancs secs et floraux

Languedoc - VDF « Viognier » - Pierre Deshors 2024 28€
Languedoc - PICAPOL - Picpoul de Pinet - La Bohéme 2023 (Vin Nature) 32€
Rhone Sud - Laudun - Cuvée "Les Remparts" - Ferraton 2024 55€ 21€ 28€

Vins blancs secs et fruités

Loire - Saumur - Cuvée « Chemin des Murs » - Chateau de Parnay 2024 (Bio) 8,5€ 35€ 44€
Auvergne - Cotes d’Auvergne «Les Pallesy - Stéphane Bonjean 2022 7€ 28€ 36€
Bourgogne - Macon-Lugny - Domaine du Bouchet Blanc 2024 38€
Auvergne - « CC » - Chardonnay et Chenin - La Bohéme 2022 (Vin Nature) 32€

Vins blancs secs et gourmands

Sud Ouest — Bergerac - Cuvée « Prémices » - Domaine Combet 2023 (Bio) 8€ 32€  42€
Rhoéne Sud - Vacqueyras - Cuvée «La Grangelierey - Pierre Amadieu 2024 7,5€ 30€ 38€
Bourgogne - Bouzeron - Louis Jadot 2023 42€
Auvergne — Cotes d’Auvergne « En Aparté » - Benoit Montel 2024 28€
Bourgogne - « Couvent des Jacobins » - Louis Jadot 2023 46€
Rhoéne Nord - Crozes Hermitage - Cuvée « Le Grand Courtil » - Ferraton 2022 56€

Un brin de sucrosité

Loire - Coteaux de ’Aubance - Chateau Princé 2024 (Bio) 8€ 32€ 42¢€
Portugal - Porto “Fine White” - Quinta Santa Eufemia 8c15,5€ 70c138€
Portugal - Porto “Tawny Finest Reserve 10ans” - Quinta Santa Eufemia 8c18,5€ 70d7 8€

VINS ROSES

Auvergne - IGP Puy de Déome — Cuvée "Pinot-cchio" - Pierre Deshors 2023 55€ 21€ 28 ¢€
Languedoc - Corbiéres - Cuvée « Minuit » - Domaine La Cendrillon 2025 28€
Provence - Cuvée « La Londe » - Chateau les Valentines 2025 (Bio) 8€ 32€  40€

Rhone Sud - Tavel - Chateau Manissy 2024 (Bio) 36€
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VINS ROUGES

Vins rouges légers et aromatiques

Loire - Saumur Champigny - Cuvée « Le Blasony - Chateau de Parnay 2023 (Bio) 6,5€ 26€ 32€

Auvergne - Cuvée « Les Lauriers de 16 ares » - Pierre Deshors 2022 34€
Bourgogne - Pernand-Vergelesses 17 cru - « La croix de pierre rouge » - Jadot 2022 54€
Auvergne - LULU - Vieux Gamay de Corent - La Bohéme 2022 (Vin Nature) 46€

Vins rouges soyeux, tanins fondus

Rhone Sud - Costieres de Nimes - « Denim by Beaubois » - Chateau Beaubois 2023 (Bio) 36€
Auvergne - Cotes d’Auvergne - Madargue - Benoit Montel 2024 55€ 21€ 28€
Rhoéne Sud - Vinsobres - Cuvée « Les Piallats » - Pierre Amadieu 2023 32€
Auvergne - Boudes - Cuvée « Les Fesses » - David Pelissier 2024 30€
Loire - Saumur Champigny - Cuvée « Le Clos » - Chateau de Parnay 2024 (Bio) 44€
Bourgogne - « Couvent des Jacobins » - Louis Jadot 2023 44€
Auvergne - « P » - Pinot Noir de Gergovie - La Bohéme 2022 (Vin Nature) 36€
Rhoéne Nord - Crozes-Hermitage - Cuvée « Confluencia » - Ferraton 2024 44€

Vins rouges puissants et expressifs

Sud Ouest - Bergerac - Cuvée « Symbiose » - Domaine Combet 2022 (Bio) 42€
Languedoc - Corbiéres - Cuvée « La Coume » - Domaine La Cendrillon 2022 8,5€ 35€ 44€
Rhoéne Nord - Saint Joseph - Cuvée « Bonneveau » - Ferraton 2023 52€
Bourgogne - Pommard 1% cru - Cuvée « Clos de la Commarraine » 2017 94€
Auvergne - Cotes d’Auvergne - « MontBongréy - Stéphane Bonjean 2020 7€ 28€ 36€
Rhone Nord - Cote-Rotie - Cuvée « Lieu dit Montmain » - Ferraton 2022 98€
Rhoéne Sud - Chéteauneuf du Pape — Cuvée « La Paillouse » - Pierre Amadieu 2023 48€
LES BULLES

Auvergne - Méthode Traditionnelle - Cuvée « L'Increstdibulles » - Pierre Deshors 7,5€ 38€
Auvergne - Pétillant Nature - « Festejar » - La Bohéme 2023 (Vin Nature) 7,5€ 38€
Champagne - Brut Tradition - Domaine Gaudinat Boivin 54€
Champagne - Grand Rosé - Domaine Gaudinat Boivin 62€

Champagne - Blanc de Blancs - Domaine Gaudinat Boivin Millésime 2019 78€



Biéres Pression

Bougnat Blonde

Bougnat Blanche

Picon Bougnat Blonde

Brasserie du Valhalla

IPA Sleipnir Printemps Bio
Ambrée Byggvir

Brune Skadi Bio

Digestifs

Vodka Bio

Cognac ABK6 VSOP
Armagnac Labade VSOP
Whisky Togouchi Kiwami
Whisky Glengoyne 15 ans
Génépi des Peres Chartreux
Verveine du Velay

Calvados Pére Magloire VSOP
Eau de vie de Prune

Eau de vie de Poire Williams

Rhum Lazy Dodo

Rhum Cihuatan Cinabrio 12 ans

Carte des Boissons

25¢cl

50cl
25cl
50cl
25cl
50cl

33cl
33cl

33cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4,5€
8€
5€
9€
5€
9€

6,5€
6,5€

6,5€

5€
7€
6€
8€
10€
5€
5€
5€
5€
5€
8€
10€

Distillerie Génestine

Zeste Limoncello

Royal Menthe Poivrée
Verte de Clermont
Mandarine Louis Philippe
Grande Gentiane

Vermouth « Le Gaulois »

4cl
4cl
4cl
4cl
6c¢l
6¢l

Cidres I’ Envol Auvergnat

Cidre Doux / Brut

Cidre Doux / Demi-sec / Brut

Apéritifs
Kir Cassis/Mure/Birlou

Kir Royal « Increstdibulles »

Coupe « Increstdibulles »

Whisky Bushmills original
Ricard

Rhum Bacardi Carta Oro
Gin Gordon’s

Martini Bianco / Rosso
Muscat de Rivesaltes
Salers

Suze

Porto « Fine White »

Porto « Tawny Finest Reserve »

*Prix nets, service compris

25¢cl

75cl

12cl
12cl

12l

4cl
2cl
4cl
4cl
6¢l
6c¢l
6c¢l
6c¢l
8cl
8cl

5€
5€
5€
5€
5€
5€

7,5€

22€

3,5€
8,5€
7,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
5,5€

8,5€




Sans Alcool

Auvergnat Cola

Auvergnat Cola Zero
Auvergnat Tonic
Auvergnat Agrumes
Auvergnat Thé Péche
Auvergnat Limonade
Perrier

Orangina

Pago
(Orange/Abricot/Ananas/Pomme/Fraise)
Sirop a I'eau « Monin »
Diabolo

Infusion glacée Maison

(Verveine, Agastache, Menthe poivrée)

Boissons chaudes

Expresso (Téo Grand Arabica)

Décaféiné

33cl

33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
25cl
20cl

25l
33cl
33cl

Double Expresso (Téo Grand Arabica)

Latte Macchiato (caramel, spéculoos, noisette)

Cappuccino

Chocolat chaud

Infusions « Contretemps »

3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€
3,5€

2,5€
3,5€
5,5€

Eté indien (Verveine ; cassis ; sauge ; mauve)

Matin Brumeux (origan ; ortie ; sureau ; mélilot)

Thés « Contretemps »

Aurore boréale (thé vert long jing ; verveine ; hysope)

Rayon de lune (thé noir darjeeling ; matricaire ; sauge)

Eaux

Vittel

San Pellegrino
Chateldon
Cristalline

Cristalline

2€
2€
3,5€
4,5€
4,5€
3,5€

3.5€

3.5€

Thé a la menthe (thé vert sencha ; menthe verte et poivrée)

*Prix nets, service compris

11
11
75cl
1,51
50cl

5€
5€
6,5€
3€

1,5€




